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MIDI
SOIR

Bistvot Marin

Tous nos plats sont Faits maison

Nos produits sont issus de notre poissonnevie

UNE PETITE FAIM ?

a partager ... ou pas'!

ASSIETTE de crevettes 10€
ASSIETTE de crustaceés 17¢
ACCRAS de poissons 12¢€
RILLETTE de poissons 9¢

BoL de bulots 10€

ASSIETTE du pécheuy bulots/crevettes 12€

DOUZAINE d'huitves creuses 24¢
N°3 de CANCALE

BUISSON DE LANGOUSTINES 30¢€

St JACQUES _
vGties au beuvve d Algues

COQUILLAGES Farcis

NOS BIERES
LES PRESSIONS
COQ D'HABITUDE  4.5€ 6.7€ | 9€

(4.2°) Blonde légere

25cL 1+ 33cL 1 SocL

N

(c73) BloEnchBe\lanNDE 4.9€ || 7.7€ Y 9.5¢
BIERE DU MOMENT se f 7.s€ 10€
MONACO 4.5€ { 6.7€ | 9€
PICON BIERE 5.5€ |) 8.2€ ) 11€
LES BOUTEILLES 33clL
HEINEKEN o.0 S5.5€
sans alcool

GALLIA 0.0 6.5€

sans alcool

BIERES bretonnes o€
BRASSERIE DEMERAUDE
Rouge ou Blanche

GALLIA - cHAMP LIBRE 6.5€
(5.8°) Biere de soif, désaltérante, de la fraicheur

et de la vivacité, une amertune trés subtile qui

se prolonge par un final légérement tannique

(golt de grain qui se prolonge en bouche) le tout
appelant a en reprendre une gorgée.

GALLIA - NOUVEAU WESTERN 6.5€
(6°) Nouveau Western est une IPA qui parle
d'agrumes et d'herbes fraiches. Nous utilisons

4 variétés de houblons qui lui offrent ses notes
fruitées et une belle amertune en finale.

GALLIA -EAsT IPA 6.5€

(6°) Biere IPA onctueuse au goUt exotique dU au
Citra, a la texture veloutée grace a I'avoine. Intensité
aromatique apportée par I'houblonnage a froid.

GALLIA - WEISS & VERSA 6.5€

Blanche Iégére. Notes de fruits frais.
Saveur de blé malté

NOS CHAMPAGNES

COUPE T5ck
de champagne

« Prévoteau perriev »

BOUTEILLE

« Prévoteau perriev »

BOVUTEILLE

«Deutz »

-

CLASSIQUE
MOJITO 1scL 10€
APEROL SPRITZ 20cL 1ne

ST GERMAIN SPRITZ 17cL 12¢
LIMONCELLO SPRITZ 20c 11€

AMERICANO 7cL 9%
MOSCOW MULE oL 9¢
LONDON MULE ocL 10€
BLOODY MARY »scL 12¢
TI PUNCH s 7€
MARGARITA socL 9¢
CAIPIRINHA 4L 9%

\

NOS COCKTAILS
CREATION

Le POUR MA GUEVULE 5., 12¢
Vin pétillant naturel, liqueur

de sureau, citron vert

& fruits rouges

L'OYSTER GIN 1. —— 13€
Gin malouin aux algues,

tonic, jus d’huitres filtré,

baies roses, citron vert & curagao

NOS GIN TONICS s

BOMBAY — 106 GRAND CABARET — 13¢ GIN MALOUIN — 12¢

«Hendricks»

Grains de poivve 00 (e

NOS APEROS

33cL | 75cL
CIDRE (-1 14€
VAL DE RANCE
MARTINI 7€ 6cL
Blanc ou Rouge
CAMPARI Rouge 7€ 6cL
PORTO 5€ 8cL
Blanc ou Rouge
RICARD 4e 2cL
KIR breton Y€ 12.s5cL
KIR vin blanc Y€ 12.scL
KIR pétillant 6€ 12.5CL

COUPE pétill\ante - 7€ 12.scc
CHOUCHEN 6€ 8cL

Ao J

aux algues
Grains de poivre

NOS MOCKTAILS

VIRGIN MOJITO 20cL 7€
LEMON SODA ;ocL 5.5€
Mélange d’agrumes

& limonade

ICED TEA maison secL — 5.5€
VIBRANTE SPRITZ 1scL— 9¢

Martini sans alcool,

orange, jus de pomme,

eau gazeuse

PINK GINGER socL 6€
Ginger beer, citron vert

& sirop de cassis

JUS VERT detox socL 7€

VIRGIN TONIC 1scL 9¢
aux concombres

L'abus d’alcool est dangereux
pour la santé

Rouge Avoine



boissons fraiches / boissons chaudes / digestigs

LA CAVE DU PIRATE NOS BOISSONS FRAICHES

NOS DIGESTIFS

Evian / Badoit socL =
GET 27 ocL 8€ CALVADOS eCL 8¢€
GET 31 «ce se  BAS-ARMAGNAC .. 9¢ Evian / Badoit 1L e€
LIMONCELLO et e COGNAC «ct 8e Badoit 33 cL 3.9€
AMARETTO .. 8¢  MENTHE PASTILLE .. 7¢ Coca Cola 35 L 4e
BA“—EY oCL 8¢€ SHOOTEP eCL 4e
Coca Cola ZERO 33 CL ye
NOS WHISKYS .c. Swheppes Agrumes 33 cL 4e
JOHNIE WALKER ese  JACKDANIELS 8e Swheppes Tonic 33cL e
RED LABEL - SCOTCH BLENDED GRAIN AMERICAN WHISKY ° .
YaNnging 25c¢ ye
PADDY 7s¢  TALISHER 156 9Ina 25t
IRISH BLENDED GRAIN SCOTCH - SINGLE MALT Fuzetea 2scL 4e
EDDV o€ .
WHISKY BRETON - SINGLE GRAIN Gingevr Beev 25cCL 5€
Limonade 33 CL 3.6€
NOS RHUMS .
Diabolo 33cL 4e
RHUM BLANC 7¢ SANTA TERESA 14e . . 0
HAVANA VENEZUELA - HORS D'AGE Sivop 0 lequ 33 cCL 3.5€
RHUM AMBRE 75¢  BOTRAN 1€ Boissons Fruitées 4e
HAVANA GUATEMALA - HORS D'AGE
SECHA DE LA SILVA  10e  RHUM AMBRE 6s€
GUATEMALA - NOTE CAFé & CACAO FAIT MAISON

NOS BOISSONS CHAUDES

NOS ALCOOLS .

Café 2.2€

HENDRICKS 1n1e TEQUILA Te Double expresso 4,206
GRAND CABARET SAN JOSE Petit 2 '

etit cvéeme 2.5€

VODKA 6e CACHACA 76 R °
ZUBROWKA BIALA Grand creme 4.5€
GIN MALOUIN 10€ The ov infusion 4.8€
Décaféiné 2.5€

SUPPLEMENT SOFT 156 Chocolat chaud 4e
e COCA e PERRIER e jus de pruits Cgpe ou Chocolat viennois &€
\ e ToONIC e GINGER R R G / lvish coffee 10€

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



carte des vins

Le Pic A Bulot

Les coups de coeuyr
de \ équipe

LES VINS PETILLANTS NATURELS
Q&/pmw FM Verve Bouteille Pichet

12,5¢\ 75c\ socl
PMG Blanc - 100% chenin vin Frais aux bulles trés Fines ol e 8,50€ 42€ _
Pétillant naturel - Aucun sucre, nilevures ne sont ajoutés »
v PET'NAT 2016 - Blanc de noir - 100% cabernet franc - — 48€ —
Pétrillant naturel - Aucun sucre, nilevures ne sont ajoutés -
V4
PMG Rosé - 100% chenin vin fFrais aux bulles tvés Fines £co = 38€ -
P . ) P PATURAGE,
Petillant naturel - Aucun sucre, nilevures ne sont gjoutes »

5 —==tv

Tu n'as pas trouvé ton bonheur ?
Demandes \a cave du pécheur !

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



carte des vins

Les coups de coeuyr
de \ équipe

LES VINS BLANCS

Val de Loivre

W «FOLLE BLANCHE» IGP - Gros Plant du Pays Nantais - Famille LieubeQu Frais & citronné
Idéal avec \es Fruits de Mey

v SAUMUR AOP - 100% chenin, «Le clos du midi» - Julien Fouet Rond, gourmand et intense .
VigniFication en oeuf - vieilles vignes ”

SANCERRE AOP - Sauvignon, Cedrick Bardin Groumand Frais et fruite
POVILLY-FUME AOP - Sauvignon, Cedrick Bardin Minéral et pruite

Bl10 ANJOU AOP - «Chemin des Rovilleres» Frédévic Mabilequ Fruits blanc-Poire, prois & complexe

' ECO
V SAUMUR AOP - 100% chenin, «L'Ardillon» - Julien Fouet Frois et minéval LI
W

MUSCADET CSTES DE GRAND LIEV SUR LIE AOP - Domaines des Garvotteries Mineval et pruite
Cépage Melon de Bourgogne

V MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE AOP «Carte d'or» Sauvion Cépage melon de bourgogne Froiset intense

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE AOP - Cru Chateau Thébaud 2018 Rond, gourmand et intense
Vieilles Vignes Cépage Melon de Bourgogne

QUINCY AOP - Sauvignon, Domaine Jacques Rouzé Deélicat et pruite

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Vervre

12,5¢\

5,80€

7,50€

7,50€

6,50€

6,90€

4,90€

6,90€

Bouteille

7scl

4y€

44€

yo€

yo€

34€

44€

24€

27€

yo€

38€

Le Pic A Bulot

Pichet
socl\

23€

28€

28€

25€

26,80€

18€

26,80€



carte des vins

LES VINS BLANCS '52‘\:%%?822 coeur

BQVde\QiS Verre
12,5¢\
BORDEAUX AOP - Sauvignon «Mirefleurs» Flovol & exotique 5,70€
GRAVES AOP - Sauvignon et Sémillon «Chdteau Brondelle» complexe & interne —
VENTRE DEUX MERS AOP - Sauvignons blanc et gris, ChGteau Landerequ Rond et ardmes de Fruits blancs 5,80€
Bouvgogne

CHABLIS 1ER CRU BEAUROY AOP - 100% Chavrdonnay, Lo Chob\isienneé\evoqz 12 mois en barrique, Vin minéval et fFruité
Pouilly-Fuissé AOP - Chardonnay, Domaine Thibert Mivanda Rond et Fruite 7,90€

Macon-Fuissé AOP - Chardonnay, Domaine Thibert Miranda Rond et pruité —
Viré-Clessé - Chardonnay, Maison Jean Lovon Fruité, complexe & gourmond 7,90€

vallée du Rhéne

CROZES HERMITAGE AOP - Domaine des Entrefaux Chaleureux et Floval, cépages roussanne et marsanne —
CONDRIEV AOP - 100%Vignier, Guigal Rond, savoureux, aromatique et gourmand =
IGP MEDITERRANNEE BLANC - Ogiev 100%Vignier Gourmond et expressic a 1o finale d'une belle vivacité —

Provence - Corse - Languedoc

COTES DE GASCOGNE IGP - « Le pic @ Bulot» Chéteaqu Millet colombavrd
Sec Fruité et notes d'agrumes y4,50€

Moelleux, gros maseng Notes de Fruits exotiques et agrumes 5€

Provence - Corse - Lanquedoc

CHARDONNAY IGP ALPILLES - Domaine \e Grand Castelet «Violon d'\ngves» Frais & Floval 5,50€
ILE DE BEAUTE IGP VERMENTINO «Costa Serena» Floval & exotique 5,30€
> ' < < PR . .
CHARDONNAY |IGP PAYSDOC - «Secret de Lunes» Mas de Lunes Fruité, légevement boisé & Frais —

Le Pic A Bulot

Bouteille

75cl

29€
37€
31€

s56€
44€
4y€
44€

44€
69€
25€

24€
28€

29€

27€
30€

Pichet

socl

22€

22€

31€

31€

15€
20€

22€
21€



carte des vins

Le Pic A Bulot

Les coups de coeuvyv

de \'équipe

LES VINS ROSES

12,5¢\ 75¢l socl
COTES DE GASCOGNE IGP - « Le pic & Bulot » Chdteau Millet 4,50€ 24€ 15€
PAYSD'OC IGP - 100% Grenache, « Gris Blanc » Gérard Bevtrand sec & pruité 5,50€ 32€ 22€
v COTES DE PROVENCE AOP - « Cuvée Papillon » Maitres Vignerons de \a Pvesqu'?\e Avomatique & raffiné = 36€ =
v ILE DE BEAUTE I1GP - «Costa Sevena» Clair & Fruité 4,80€ 28€ 20€
)P VOF - Loive - 100% Grenache « Le Paria » Maison Ventenac souple & fruité 5,50€ 30€ | 22€
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL AOP - Loivre - Les Petits Grains- Frédévic Mabileau Léger & pruite o€ 32€ 24€
CHEVERNY AOP - Loire- Domaine du Petit Chambord - Francois Cazin Souple, épice & gin _ 31€ _
PINOT NOIR IGP PAYS D'OC - Bourgogne - « Les Jamelles » Maison Delaunay rond & pruité - 28€ -
W HAUTES COTES DE NUIT AOP- Bourgogne - 100% Pinot Noiv, Moillard Grivot Généreux Structuré qux avdmes - 44€ -
de fruits vouges & épices
v AOP SAUMUR CHAMPIGNY = Saumuy - Domaine Fouet Structuré aux aromes de Fruits conFits et chocolot q B 4o€ a
Vieilles vignes vieillien FUt de chenes PATORAGE
' N A . Wil
PESSAC-LEOGNAN AOP - Bordeaux - «Les Demoiselles» de Larrivet Haut-Brion Elcgont & complexe - 49€ -
HAUT-MEDOC AOP - Bordeaux - Cru Bourgeois - ChGteau Liversan Tonin fin & déliant 6€ 32€ 24€
ODE”/@ . -
%3?%5@ SAINT-EMILION - Bordeaux - Grand cvru - Chdteau Capet-Guillier Epicé & tanin souple = 60€ =
]

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



Formules du midi / menus

NOTRE FORMULE
du midi

Hors Dimanche & Jours Féviés

ENTREE
+
PLAT

+
DESSERT

ENTREE PLAT
+ ou +

PLAT DESSERT

PLAT DU JOUR 16€
NEAUX @
MENV des BIGJg,PqU'a 12 ans

isson*
FisH 3 cHIPS | 1 Do
’
- 1 boule
STEAK HACHE de glace
& FRITES au choix

*sivop A \'equ, limonade, coca, jus de pommes ou jus d'ovange

MENU

COQUILLAGES FARCIS
RILLETTES de poisson

ASSIETTES DE BULOTS
ET CREVETTES

ACCRAS de poisson

TATAKI de thon
CHOUCROVUTE de \a mev
PLUMA ibérique
DoS DE LIEV NOIR en crolte

BRIOCHE PERDUE
& glace vanille

CHEESECAKE spéculos,
Fruits de saison

TIRA BREIZH

ENTREE + ENTREE DESSERT 25€
ENTREE PLAT PLAT DESSERT  (30€

ENTREE PLAT DESSERT 38€

Rouge Avoine



plateaux de gruits de mev

prix / personne

Tous nos plateaux de fruits de mer
sont servis avec une mayonnaise maison,
du citron et un vinaigre a I'’échalote

*selon saison / **selon arrivage des homards

NOS PLATEAUX
de Fruits de Mevr

Le p tit B ...ulot

3 huitres - 2 langoustines - 5 crevettes roses
Bulots - Bigorneaux - Crevettes grises

Le Havbouyr

1/2 araignée ou Tourteau*
4 huitres - 3 langoustines - 5 crevettes roses
Bulots - Bigorneaux

LTe Agot

1/2 araignée ou Tourteau*
6 huitres - 5 langoustines - 5 crevettes roses
Bulots - Bigorneaux - Crevettes grises
Coquillages du moment*

Le Gvrand Jardin

1/2 homard**
6 huitres - 5 langoustines - 5 crevettes roses
Bulots - Bigorneaux - Crevettes grises
Coquillages du moment*

Rouge Avoine



coquillages / crustacés / huitres / assiettes de \a mevr

\a
Y \o P 9e ,
SO abandonné® "
NOS HUITRES
DE CANCALE
COQUILLAGES & CRUSTACES servies avec vinaigre a I'échalote
et citron
1/2 Homavd prix selon les cours
Buisson de langoustines =3009 30€ Huitves N°2
1/2 Avaignée ou Tourteau 12¢ Creuses
Avaignée ou Tourteau entier 20¢ Hultvres N°3
Bol de bulots 10€ iy
8ol de bigorneaux 10€ Hoitres N7y
creuses
Assiette de 8 crevettes voses 10€ -
Assiette de cvevettes Madagascar 16€ HU“"'%‘
. PLATES N°2
Crevettes grises 12¢€
Houitves
SPECIALES
NOS ASSIETTES
de FRUITS DE MER
ASSIETTE DE LA MER ASSIETTE DECOUVERTE
=S} 3 Huitres creuses de Cancale 2 Huitres plates
3 Crevettes roses 2 Huitres spéciales
Bulots & Bigorneaux 2 Huitres creuses de Cancale

ASSIETTE DU PECHEUR

6 Crevettes roses
6 Bulots

@ ASSIETTE DE CRUSTACES

2 Langoustines

2 Crevettes Madagascar
2 Crevettes roses

& Crevettes grises




entvrées

NOS ENTREES
G pavtagey ... ov pas !

SAINT JACQUES ROTIES %3
beurre aux agrumes & alques

OEUF PARFAIT
poelée de champignons, lard grillé, tuile de parmesan
& velouté de buternut

COQUILLAGES Farcis =8

ACCRAS de poissons

RILLETTE de poissons

SOUPE DE POISSONS
vovuille, Fromaoge & croltons

10€

10€

12¢€

12¢€

9¢

9¢

Mise en page & illustrations Faites maison - Rouge Avoine



plats / poissons entiers

\
ARAIGNEE FARCIE 28¢ N sé\ection de
d \a chair d'avaignée de Loic Escoffier 0w
gratinée Qu Fromage, Fondue de poireaux, gg NOS p°| SSONS E NT'EPS,
Bisque de crustacés julienne de céleri & de carottes 4 -
9 ) £ 5 prepares devant vous !
- (o]
SAINT-JACQUES SNACKEES 27¢ o" N
Risotto d'épeauvtve , edamame, brocolis rissolés a : Dema.ndez a.votre matelot
au beuvre, beurre blanc citronné ‘O ou voir I'ardoise
POULPE SNACKE 27¢ ACCOMPAGNENT Qu choix
blettes rSties, pommes purée & \équmes de saison )
sauce asiatique, corriandre * Ecvasé de pommes de terre ® Légumes de saison
* Pommes de terve grenailles ¢ Salade verte
DoS DE LIEV NOIR 20¢ * Frites maison * Risotto d'épautre
en croute dalgues & agrumes * Crispy Rice
cremeux de pannais , carottes glacées, beurrve blanc
citronneé - mousseline
TATAKI DE THON 238 SAUCE au choix - _
sauce gremolata (covriandve, gingembyre, citvon vert, * Beurre blanc e sauce chimichuvyi
citronelle, miel) & crispy rice * Sauce tartare e savce gremolata
LI iati
CHOUCROUTE DE LA MER 23¢ gecsnsiazigoe
mevlu FUME, saumon, crevettes, poisson blanc,
chou et beuvve blanc
FisSH AND CHIPS 18¢
Frites maison & sauce tartave
PLUMA IBERIQUE SNACKEE 23¢
pommes purée& légumes de saison, sauce chimichourvi
BURGER DU PIC 21¢€
steak haché de boeuf, cheddar Fumé,
compotée d'oignons, tomates, cornichons,
mayonnaise au paprika Fumé & fFrites maison
RISOTTO D'EPAUTRE 19¢
& ses \équmes de saison, sauce chimichurri, pickles,
hevbes fraiches
J

Mise en page & illustrations Faites maison - Rouge Avoine



dessevts / fromages / glaces / boissons chaudes

NOS DESSERTS ¢ FAITS MA|SON o

BRIOCHE PERDUE caramélisée 9€
& glace vanille
TOUT CHOCOLAT e
ganache chocolat noiv, tuile cacao, glace chocolat noir
TARTE CITRON MERINGUEE DESTRUCTUREE 10€
TIRA BREIZH 9¢
mascarpone, caramel & speculoos
CHEESECAKE SPECUL0OS ET FRUITS DE SAISON 9¢€
RIZ AU LAIT CARAMEL 7€
et viz SOUFFlé
ASSIETTE DE FROMAGES 10€
MOUSSE AU CHOCOLAT 1o€
cacahuettes fFleur de sel

NOS BOISSONS CHAUDES
Cafe 2.2¢ Décaféine 2.5€
Double expresso 4.2¢ Chocolat chaud ye
Petit creme 2.s¢ COFé ou Chocolat viennois ee
Grand créeme 4.5€ lvish COFFee (whisky) tocL 10€
Thé ou infusion 4.8¢ 1tQ\iQNO COFFee (amavetto) ocL 10€

Retvrouvez tous nos ALCOOLS
en page 2

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

NoOS GLACES

1 boule 2 boules
3€ S.5€

LES PARFUMS

3 boules

7.5€

vanille, chocolat, caramel, café, rnum raisin, citron
vert, mangue, fraise, cassis, noix de coco, framboise

LES SUPPLEMENTS
creme fouettée + 1,5€
Sauce chocolat ou caramel + 1,5€

#

CAP SUR LE POLE NORD ! %

NOS COUPES DE GLACE

COLONEL
3 boules citron vert & vodka scL

DAME BLANCHE

3 boules vanille

savce chocolat, cvéme Fouettée
& amandes griliées

LA TROPICALE

1 boule coco, 1 boule mangue,

1 boule citron vert,

coulis de passion & créme Fouettée

LA SNICKER

1 boule vanille, 1 boule chocolat,
1 boule caramel, cacahvueéte,
coulis de caramel, squce chocolat

& créme Fouettée

COMPOSE TA COUPE

3 boules de glace au choix
© sauce chocolat ouv caramel ou passion
© amandes grillées ou cacahuétes
© créme Fovettée

12¢€

10€

10€

11€
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